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BRACIAMIANCORA E" LA PRIMA REALTA" GIORNALISTICA
CHE HA COME FOCUS IL MONDO CHE RUOTA INTORNO
Al BRACIERI DI TUTTA ITALIA.
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>> Braciamiancora ¢ il naturale punto di approdo
per gliamanti della buona tavola
e per migliaia di appassionati, sparsi in tutto il paese che,
come possono, amano accendere un grill
e condividere momenti di spensieratezza e buona cucina.

1dmmiancora

Normale che la nostra vocazione fosse quella
di rivolgersi ad un pubblico onnivoro,
all'interno del quale, nemmeno a dirlo,
spicca naturalmente la matrice degli amanti
della carne, del pesce e del buon vivere.

Brac

>> Non esisteva in ltalia una realta” editoriale
condotta in maniera professionale
che aggregasse le centinaia di migliaia di persone
che amano cucinare con questo metodo di cottura
tanto affascinante quanto antico.




> BRACIAMIANCORA
nato da un’idea di Michele Ruschioni
e andato online il 1 dicembre del 2014,
ha colmato questo vuoto diventando,
gia’ pochi mesi dopo la sua nascita,
Il punto di riferimento
per centinaia di migliaia di italiani.

Dalla Sicilia alle Alpi abbiamo unito l'ltalia
avendo come colonna sonora

Il crepitio inconfondibile del cibo

che cuoce alla griglia e facendo diventare

tutti i nostri lettori dei veri “Fratelli di Griglia”.
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UNAVITATRA LABRACE: ECC
DAVIDE L'UOMO CHE MISE SULLA

BRACE UN VITELLO DA 500 KG Z;ZWA

'VINI GIOVANNI TERENZI
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la miglior carne alla brace di Roma
www.garum2015.it
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Il nostro nome lo dice chiaramente: amiamo tutto cio che fa parte di questo mondo.

Ed e da questo punto di vista che raccontiamo un Universo caratterizzato da gusti, sapori, viaggi, scoperta di nuove terre,
esperienze enogastronomiche di ogni tipo dove ristoranti, chef, cuochi, allevatori, coltivatori, veterinari,
esperti del settore e consumatori si uniscono e si confrontano.

La nostra passione per la brace non é un limite a quello che vogliamo raccontare, anzi.

A wvolte ci dimentichiamo che la storia della nutrizione dell’'uomo nasce circa 200mila anni fa proprio intorno ad un fuoco

e a della brace ardente, tutto quello che poi ['uomo ha imparato a cuocere e mangiare é arrivato dopo la cottura alla brace.
Ecco percheé guardiamo con forza e convinzione al futuro: siamo ben consapevoli delle nostre origini

e da quale punto di vista partiamo. La nostra mission é chiara: raccontare il mondo che ruota intorno alla nostra tavola.
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La ricetta di Michele Ruschioni: gli Arrosticini. ©

VIDEO TOP

OVIATODAY s v e s CHEF RUBIO A NUDO PER

BRACIAMIANCORA: 10, LA
CUCINA E LA PASSIONE PER
LA BRACE

2 by Michele Ruschioni | & posted in: Articoli, News | %0

VIDEO | Guida alla grigliata

perfetta: i segreti per un barbecue
da url

CLASSE 1983 E' LA NUOVA ICONA POF DELLA CUCINA NAZIONALE.
GABRIELE RUBINI IN ARTE CHEF RUBIO, EX RUGBISTA E ORA
CHEF PER PASSIONE E PER LAVORO HA CONQUISTATO LA
FIDUCIA E LAMMIRAZIONE DI MIGLIAIA DI APPASSIONATI IN TUTTA
ITALIA CHEF ... Continued

Braciamiancora pubblica quotidianamente articoli, notizie sul mondo del food, recensioni di ristoranti, appuntamenti,
reportage, interviste a personaggi famosi, approfondimenti, ricette.

Ogni articolo e firmato da giornalisti professionisti e ha come scopo quello di colmare un vuoto giornalistico.
Braciamiancora non e” un blog dedicato al food ma una testata giornalistica registrata al Tribunale Civile di Roma.

IL PROGETTO BRACIAMIANCORA E" STATO APPREZZATO DA IMPORTANTI REALTA" EDITORIALI ITALIANE

CHE HANNO ALLACCIATO COLLABORAZIONI CON IL DIRETTORE RUSCHIONI PER RACCONTARE
ANCHE DALLE LORO COLONNE LA BELLEZZA DELLA CUCINA AL BARBECUE.




BRA

JAMIANCORA

ELASUAACCE

IMA VO

AZIONE SO

Il progetto editoriale di Braciamiancora viaggia su due binari: il portale e le due pagine facebook che contano piu di 500 mila fan.
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UNA VITA TRA LA BRACE: ECCO
DAVIDE L'UOMO CHE MISE SULLA
BRACE UN VITELLO DA 500 KG

£ oy Michola Ruscion | 8 posiad n: Al | Baroa Tou, News. | 0

CI SONO STORIE CHE VANNO RACCONTATE E QUELLA DI DAVIDE CARTA, QUARANTENNE ORIGINARIO DI
BONNANARO PICCOLO PAESINO DI MILLE ANIME IN PROVINCIA DI SASSAR, " UNA DI QUESTE. E' L'UOMO CHE
CON LA SUA BRACE FA SOGNARE LA SARDEGNA E CHE SPERA IN UN FUTURO PROSSIMO DI DIVENTARE UN
PROFESSIONAL GRILLER A TEMPO PIENO.

IL MANZO DI KOBE: IL SOGNO DI OGNI
CARNIVORO

2y Mchalo Ruschion | 8 posiad i: Arioi, | Barbe Tour, Nows | 40

LABISTECCA A 5 STELLE ARRIVA DAL GIAPPONE DOVE | MANZI VENGONO COCCOLATI COME DA NESSUNA

ALTRA PARTE DELLA TERRA, ECCO PERCHE’ QUESTA CARNE PIACE COSI' TANTO ED ECCO PERCHE' ALMENO.
UNA VOLTA NELLA VITA VA ASSAGGIATA ( NONOSTANTE IL PREZZO)

12.8K
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| 10 ERRORI DA NON COMMETTERE
MAI QUANDO S| FA UN BARBECUE O
UNA GRIGLIATA

2 by ichelo Ruscioni | postod . Aricol News. | 40

ROVINARE UNA GRIGLIATA E' MOLTO FACILE SE INCIAMPATE IN QUESTO ELENCO DI ERRORI DOVE.
TROVERETE SENZALTRO UNO SBAGLIO CHE AVRETE FATTO ANCHE VOI QUANDO ERAVATE DEI GRILLER ALLE
PRIME ARMI
Gosa c'é di pit bello, iassante e divertente di una grigliata tra amici? L'unica fisposta che viene spontanea & questa: due
grlate v anici A attoche a prina sia iscia bene e g amici tomino. Capia, prroppo e sopratut a e, che

e la grigiata vada in
aspettative, e nei casi pid gravi, anche amicizie. Ecco quindi un elenco degl erroi da evitare.

LA CARBONELLA QUESTA SCONOSGIUTA
L P
mallrattata in tut | modi possibill. Evit
inflammablle, se da un lato aiutano faccensione dalfaltro puzzano maledettamente e Iidea che Ia bistecca possa ‘sposare”
et odori melte v isgusta. Insomma meglo accendero prma un foco con Gl legna tadZoralo © po

to1a carbonel: fattola al

| {von prime) s dove proceders con

. sopratuto le prime volte, questa povera carbonella viene

Ia cottura
LA BRAGE VA DISTRIBUITA BENE

Ricordate: & la vostra bistecca,
Alimont v iovereto con acun o bruca  atr o crc

o s tammate s s nvian quando sl usa la carbonella o i legno.

ALCUNI ARTICOLI SONO DIVENTATI VIRALI TRASFORMANDOSI IN VERI FENOMENI DEL WEB,
ARRIVANDO AD AVERE DELLE CONDIVISIONI SUI SOCIAL NETWORK IMPRESSIONANTI

IL POLLO PERFETTO SI GRIGLIA COSI’

Avtcot, I Baros Tour, News | 0

2 oy Michele Ruschori | & postc

DIRE POLLO! CUCINARLO IN MODO CORRETTO AL BARBECUE NON E' FACILE PER NIENTE,
SVELA | SEGRETI PER GRIGLIARLO ALLA PERFEZIONE E STUPIRE TUTTI

ollo ci piace. In tutte le sue varianti possibill  immaginabil. Vuoi o non uol rimane il centro di
oite grigiate festose e i motivi, in fondo, sono moito semplici: facie reperibilta della materia prira,

ta nel mangiario (esiste qualcosa di pid comodo e accomodante di un sano cosciotto di polo?) oltre

cucinarlo in mile modi. Troppe volte, ahinoi, i poll — siano allo spiedo, al bba, alla grigia, o al fomo —

vengono maltrattati con risultati isastrosi. Lncauto griler, amato di passione ma senza competenza, fischia di portare a
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E GENERANDO PICCHI DI VISITATORI DA CAPOGIRO.

A by Michele Ruschioni

# ascia, Bislecca, bracs, col

CHEF RUBIO ANUDO PER
BRACIAMIANCORA: 10, LACUCINAE LA
PASSIONE PER LA BRACE

£ oy Mchela Ruscion | 8 postad n: A, News. | 0
CLASSE 1883 E' LA NUOVA ICONA POP DELLA CUCINA NAZIONALE. GABRIELE RUBINI IN ARTE CHEF RUBIO, EX
RUGBISTA £ ORA CHEF PER PASSIONE E PER LAVORO HA CONQUISTATO LA FIDUCIA £ LAMMIRAZIONE DI
MIGLIAIA DI APPASSIONATI IN TUTTA TALIA

GHEF RUBIO: PASSIONE BARBECUE

Noto al grande pubblico con il programma su Dmax "Unti e Bisunti® cucito su di lu, in cui viaggia su e gid per lo stivale alla
scoperta dello street food,  cbo di strada pil particolare e sconosciuto. Ha fatto parte dela giuria di un altro programma di
successo “l re della Griglia®, confermandosi un esperto conoscitore del mondo del barbecue e della brace che su i Iui
esercita un partcolare fascino. Il suo amore per la grigia affonda le origini nella sua infanzia,” Da ragazzino osservavo il
lavoro di mio padre, guardavo come armeggiava con la legna e soprattutto come si dedicava alfaccensione del fuoco,
aspott che mi ha da subito atat'. Ala domanda su come s 2 ol enomeno del barbecue precia che i tata
Tl s e Sl Eroesale el e Gt Sk s e peemskres 6
ancora sconosciuto che andrebb o specie per quanto riguarda le tecniche da affinare". Per Rubio infati sono
necessari cura e attenzione nella preparazione del barbecue, e sulle fasi crucali come Ia scelta dela legna e la modalta di
fuoco. o che gliruota attorno. Anche

valutando Ia figura del serial griler per Rubio si tratta di “etichete & ruoli convonional, Cuale da sor grier & una
professione i tutto rispeto ma comisponde spesso a un ruolo che ol i é cucit addosso. E' sbagliato considerars fa griglia
i Wabese Rlad i Coumlo coppeinee Sl SAlalel [ ORaoa et b &
nordamerican devono s ed essere mullta: della cucina in toto, i
bl it dluit Sl e kit
professionale deve essere aperto a contaminazioni o collaborazion perché si é figi i una unica arto: la cucina. Obiettivo

STREET FOOD: QUESTO SCONOSCIUTO

Obiettivo della carriera proiess\onu\e a Rumo in questo momento & far conoscere al grande pubblico o street food, il

stra del suo modo i vivere, un tempo bistrattato e
ora elevato a cibo gourme« dal pid \mpnmnn chef itallani. Il popolare chef & stato uno dei primi a dargli ignita con un
programma dedicato. Cosa & cambiato? “In real o f bacino di utenza intormo a questo partcolare universo del
cibo ma a situazione non é cambiata molto dal punto di vista della tutela e della situazione normativa: non ci sono garanzie
o norme che disciplinano questo aspelto”. Si evince dalle sue parole che questo & un argomento che sta particolarmente a
cuore al nostro che, che considera Io stretto legame tra lo-street food e fuomo, una vera e propria comunione di gusto,
qualcosa di fortemente empatico che porta ad amare e apprezzare tutt 1 sapori di questo mondo variegato e straordinaro.
Se gl sifa notare Ienorme successo che sta riscuotendo presso il pubblico, domandandogli se si senta pid chef o icona
televisiva di sucoesso risponde “Mi sento semplicemente una persona che fa quello che ama fare di pid al mondo". Ogni

identiicario in gl propr

NIENTE ESTREMISIMI A TAVOLA
Nel tempo in cu nuove mode aimentari prolierano come funghi e si diffonde a macchia dolio il culto del veganesimo, a
Volte estremo e polemico con chi non condivida il loro credo, Rublo risponde con un no alle esagerazionl e drasticita di
alcune scelte perché *molto spesso alcune persone si altaccaro a un princpio, soguendo i dettami di quella che ¢ una
moda alimentare, non perché si é reaimente convinti che quello che si mangia o meglio che non si mangia faccia bene’.
E' importante *Amare il cibo in tue Je sue forme e neila maniera in cui ognuno si sente pid fbero e portato a fare". Proprio
con la sincerita e schietiezza che Io conraddisingue lancia una sorta di ~appelo: “Bando agi estremismi o alle
esagerazioni a tavole”. E a sorpresa Gi svela che “Un camivoro e un vegano possono benissimo convivers insieme”.
Parola di Rubio

Veronica Poto

TOMAHAWK: LA VERA
BISTECCA DI BRONTOSAURO

& posted in: Articoli, News | % 1

VIAGGIO ALLA SCOPERTA DELLA TOMAHAWK UNA GIGANTESCA
BISTECCA CHE SEMBRA USCITA DALLA MACELLERIA DEI
PREISTORICI FLINSTONS Non & diffusa ed & anche poco conosciuta.
Non ha un grande mercato ma ogni giomo riesce a conquistare
interessanti “fette” di mercato. Merito ... Continued

ura, forma partioolare, Jonathan Tarquinio, Ribey

UN OCEANO DI BIRRA CHIAMATO
PERONI SIMBOLO DELL'ITALIA CHE
PRIMA LAVORA E POI BRINDA

o in: Aol | Baroe Toue, News | ®40

L by ichole Ruscion

INSIEME Al VERTICI DI BIRRA PERONI ABBIAMO CELEBRATO LA RACCOLTA DELL'ORZO E PARTECIPATO AD UN
RITO CHE S| RIPETE DA SECOLI PER RACCONTARVI UNA BIRRA ORGOGLIO DEL MADE IN ITALY

, prima Vorticosa nel bicchi ancora della fermatazione.
Prima di ogni cosa, quando si paria di brassicola, cé ripete |
Suoi it da secoli @ secol. Bia Peron, panorama nazionale, q
Htaliana p

Non capita tut | giomi di scoprie che dietro la spensieratezza e a leggerezza che regala un bia fresca ci siano limpegno
ditanti uomini il lavoro incessante di trebbiatrici mastodontiche. E molto, molto altro ancora. Tutto inizia dallorzo. Distese
sconfinate di orzo. E alle porte di Roma, dalle pari di Bracciano nella tenta del Casale Santa Brigida, la Peroni produce &
raccoglie una parte del suo orzo distico.



NUMER| E VISITATOR]

Dal 1 Dicembre 2014 al 1 Febbario 2016 Braciamiancora ha registrato oltre 2.646.638 pagine visualizzate.

"Mi piace" netti
Quando i tuoi fan sono online Tipi di post Post popolari delle Pagine che tieni sotto controllo "Mi piace" netti mostra il numero di nuavi "Mi piace" meno il numero di "Non mi piace pidr".

Dati relativi a un intervallo recente di 1 settimana. Gli orari sono mostrati nel fuso orario impostato sul tuo computer.

'Non mi piace pi® "M piace” organici B"Mi piace” a pagamento =="Mi piace" netti Benchmark

GIORNI
41.480 41.654 41.822 41.462 41.606 41.648 41.634 = g

"Mi piace" a

pagamento i

ORARI

VUOI OTTENERE ALTRI
"MI PIACE"?

are in modo che pi

one mettano "Mi

Promuovi Pagina

Provenienza dei "Mi piace" della Pagina
Il numero di "Mi piace" della tua Pagina in base all'origine.

Salve Michele Ruschioni
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FACEBOOK

Le pagine ufficiali di Braciamiancora sono il luogo di ritrovo di tantissimi appassionati che quotidianamente e spontaneamente

inviano le foto delle loro perfomance culinarie, generando una condivisione spontanea che rende la pagina attiva e vicace.

OGNI SETTIMANA OLTRE 900 MILA PERSONE VENGONO RAGGIUNTE DAL PROFUMO DELLE NOSTRE ATTIVITA" SUL SOCIAL NETOWORK.
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e 0 Serivi qualco
ﬁ Piace a 43mila persone +136 questa settimana

— . 17 post programmati. s
Metin evidenza il uo post

- ottenend miglior risp n Braciamiancora ha aggiunto 2 nuove foto.
Invita i toi amici a mettere "M piace" a questa Otiima doppieta: il prima eil dopo ad opera di Marco da Cornate d'Adda

(Monza-Brianza)

G240 1

Mettiin evidenza il p|

H Braciamiancora

Se c'e' una cosa che ci fa impazzire ' il polpo alla griglia: ecco i segreti per
braciarlo a dovere....

hitp:/iwww.braciamiancora.com/wdp/7p=868

ISEGRETI DEL POLPO ALLA GRIGLIA |

Braciamiancora.com
Brace

Metti in evidenza il....

14.342 persone raggiunte

Mi piace W Commenta Condividi

H Braciamiancora
DEL MAIALE NON S| BUTTA VIA NIENTE: ECCO TUTTI | TAGLI MENO

CONOSCIUTI E QUELLI DA FARE ALLA GRIGLIA

http://www.braciamiancora.com/wdp/?p=710

DEL MAIALE NON SI BUTTA VIA NIENTE: ECCO

TUTTI I TAGLI MENO CONOSCIUTI E QUELLI DA
FAREALLA...

Metti in evidenza il...

17.774 persone raggiunte

s Mi piace W Commenta Condividi

Piace a Antonio Sgro, Giuseppe Segalina, Mirko Fonsatti e altri 162.

Q¥ Braciamiancora

Massimiliano da Sortino (Siracusa) all'opera con veri pezzi grossi delle
griglia sei il nostro eroe

Metti in evidenza il...

18.049 persone raggiunte

Mi piace ¥ Commenta Condividi

Piace a Mikiela Hans Pitagora, Alessandro Bonin, Massimiliano
Minnala e altri 713.

Pili pertinente -

58 condivisioni

&3 puto sa came e da pompa
B Mi piace - Rispondi - 26 agosto al

! Paolo Signarold cosa sono??7bistecche di dinosauro 771
&1 Mi piace - Rispondi - 28 agos ore 629

Visualizza altri 35 commenti

Fb e’ il palcoscenico virtuale dove, chi ha appena grigliato una bistecca, sale e riceve applaust e complimenti.

Su Fb gli utenti condividono gli articoli che vengono pubblicati sul portale, si scambiano opinioni, ricette e pareri sul mondo della brace.

Tutto cio’ genera la crescita continua dei “mi piace” e genera un “engagement” molto forte e convinto.
(NB L'engagement altro non e’ che “l'unita’ di misura del coinvolgmento”)




